
Quest'anno, la cena degli auguri

LE CENE AZIENDALI
DA DOMENICO

Cene degli auguri, di fine anno e di inizio anno · dal 1° novembre al 31 gennaio
Cucina del Piave fatta a man da noialtri · Lovadina di Spresiano (TV)

Prenota entro il 15 novembre: il brindisi di benvenuto lo offriamo noi!



VOIALTRI PENSÈ AL BRINDISI.
AL RESTO PENSEMO NOIALTRI.

1 Cucina veneta vera
Bigoli fatti in casa, il brasato al
Raboso Piave, la millefoglie: i piatti
della nostra tradizione, pensati per
stare a tavola insieme.

2 Prezzo chiaro
Tre menù a prezzo fisso a persona,
bevande comprese. IVA compresa ed
emettiamo fattura all'azienda.

3 Nessun minimo
Pochi o tanti, va bene uguale: fino a
20 persone c'è la saletta dedicata, oltre
si cena in sala principale.

4 Sala tutta per voi
Sopra le 80 persone la sala riservata è
compresa. Sotto le 80 si può avere lo
stesso: prezzo su richiesta.

5 Allergie? Tranquilli
Diteci intolleranze e numero definitivo
una settimana prima: prepariamo tutto
in cucina.

6 Novembre – gennaio
Auguri di Natale, fine anno o la
ripartenza di gennaio: scegliete voi
quando.
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PROPOSTA 1

BIGOLATA
La serata dei nostri bigoli fatti in casa

30€
a persona

4 gusti di bigoli, anche quelli del mese
(150 g a gusto a persona)

Millefoglie fatta a man da noialtri
Acqua, vino (1 bottiglia ogni 3 persone)
Caffè

Quattro padelle in
tavola, si assaggia,
si passa al vicino, si
ride. La cena più
conviviale che ci sia.

IVA compresa  ·  fattura all'azienda  ·  nessun numero minimo

Al posto della millefoglie: tiramisù o pan di Spagna (+4 € a persona)

Prenota entro il 15 novembre: brindisi di benvenuto offerto!
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PROPOSTA 2

CENA VENETA
La tradizione del Piave, piatto dopo piatto

43€
a persona

Antipasto: tortino di zucca oppure
polenta, sopressa e funghetti
Primo: bigoli all'anatra oppure
risotto al radicchio o alla zucca
Sgroppino
Secondo: brasato al Raboso Piave oppure
reale di vitello arrosto
Millefoglie
Acqua, vino (1 bottiglia ogni 3 persone), caffè

La cena "come si
deve", servita al
tavolo. Perfetta per
fare bella figura con
colleghi e clienti.

IVA compresa  ·  fattura all'azienda  ·  nessun numero minimo

Al posto della millefoglie: tiramisù o pan di Spagna (+4 € a persona)

Prenota entro il 15 novembre: brindisi di benvenuto offerto!
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PROPOSTA 3

SUPER FESTA
Per chi vuole fare festa davvero

50€
a persona

Buffet di benvenuto: arancini, musetto e polenta,
focacce, barchette, salumi e formaggi
Risottino
Brasato di Nonna Emilia
Millefoglie
Acqua, vino a volontà, caffè e amaro

Si comincia in piedi
col bicchiere in
mano e si finisce
con l'amaro. Il vino?
A volontà.

IVA compresa  ·  fattura all'azienda  ·  nessun numero minimo

Al posto della millefoglie: tiramisù o pan di Spagna (+4 € a persona)

Prenota entro il 15 novembre: brindisi di benvenuto offerto!
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COME PRENOTARE
1 Entro il 15 novembre

Brindisi di benvenuto offerto.

2 Entro il 20 novembre
Ultimo giorno utile per le date dal 7 al 23 dicembre: vanno a ruba!

3 Dal 1° al 31 gennaio
Brindisi di benvenuto offerto per tutte le cene di gennaio.

4 Una settimana prima
Numero definitivo, allergie e intolleranze.

Inquadra e scrivici su WhatsApp

PARLIAMONE!
340 695 5820
chiamaci o scrivici su WhatsApp

eventi@ristorantedadomenico.it
Via del Fante 19, Lovadina di Spresiano (TV) · ristorantedadomenico.it

Le cene aziendali 2026 · Da Domenico · 6/6

https://wa.me/393406955820?text=Ciao!%20Vorrei%20informazioni%20per%20una%20cena%20aziendale
mailto:eventi@ristorantedadomenico.it
https://wa.me/393406955820?text=Ciao!%20Vorrei%20informazioni%20per%20una%20cena%20aziendale
https://www.ristorantedadomenico.it

